Antipasti

Apéritifs

1. Alicidel Cantabrico ;s picces, servi avec du pain fait MaisON....eeveeveiineieieiineiereinenenenn. 10.-

2. BruSCRETEA 2 Pieces.....eivuirriiriieeieieiiectietecstiessteeeteeste e eeee e eessee e een e sneeenes 9.70

Pain fait maison/ tomates/ olives/ basilic/ ail/ poivre

3. CAPLESE.......oiiiiiiii 10.-

Bufala/ tomate/ basilic/ huile de truffe/ poivre

4. Carpaccio diMANZO...........c..coccoviririiiiitiniiiinieee et ettt ese e 14.

Viande de boeuf/ roquette/ parmesan/ poivre/ citron/ huile de truffe

5. ANEIPASTO TICO...... oottt ettt et sttt e et esbe e ere e 16.-

Burrata/ bresaola/ courgette/ aubergine/ croutons/ huile de truffe/ poivre/ citron/ basilic

6. Verdure Grigliate................cccooiiviiiiiiiiiiiiiiiie e e e 18.-

Légumes grillées au feu de bois/ roquette/ olives/ parmesan/ menthe/ bufala/ bruschetta

7. Tagliere misto disalumi................coocooiiiiiiiiiiiiniiiinccce e 22.-

Un assortiment de charcuterie italienne/ roquette/ olives/ bufala/ bruschetta

Contorni

Accompagnements
1. Insalataverde serviavec du Pain fait MAISON..eveeeiteretiereineiieiieieneeieeieetnaeineiieeeneeneenecneenns 7.
Salade verte
2. Insalata mista serviavec du pain fait MAISON...veeeeeererrrerreereeeesersaeereeeesenserrneeseesenensnnees 9.50
Salade mixte
3. Imsalatadirucola..................cocooooiiiiiiiiiiiii e 9.50

Salade roquette

Pour toutes questions relatives aux allergenes et aux intolérances, veuillez-vous adresser aux
personnels de service



° ° ° °
Primi Piatti
Pites (disponible sans gluten)
Grande portion: supplement 6.-

1. Spaghettiallabolognese....................ccocoooiiiiinininiii 20."
Sauce bolognaise maison

2. Spaghetticarbonaraallapanna....................c.cc.ooiiiiiiinnnn 20.-
Creme/ lardons/ poivre

3. Tortellini alla panna e prosciutto...............cccoeveveverinrenenececeeneeneeeeen. 22.-
Tortellinis ricotta épinards créme/ jambon

4. Penne al tONNO................cooiiiiiiiiiiiice e et 20.-
Sauce tomate/ thon/ huile/ cipres/ olives

5. Penne al Pesto conburrata.................cccoooooviiiiiiiiie e 24."
Pesto/ creme/ burrata

Pizze Base Bianca
Supplément légumes, gruyére, parmesan, gorgonzola, mozzarella, oeuf 3.- Supplément burrata ou bufala 6.50
Supplément jambon, salami piquant, thon 4.- Supplément bresaola, mortadella, jambon cru, fruits de mer 5.-

Lo Burrata........... 21~
Burrata/ roquette/ tomates cerises/ parmesan/ huile d’olive extra vierge

2. CIREVIC.......oonieie ettt sttt ettt et s s e et st st st sae et e s 23."
Fromage de chévre/ roquette/ aubergines a I’huile/ poivre/ huile d’olive extra vierge

3. Mortadella..............ocoooo i e e e e 23.50.-
Mortadelle/ bufala/ graines de pistaches/ huile d’olive extra vierge

4. NUMA-DILOZ.........ooiiiiiiie et e eaae e e 23.50."
Mortadelle/ roquette/ olives/ bufala/ huile d’olive extra vierge

5. BIeSAOLA..... ..ottt e 25.-
Viande de boeuf séchée/ roquette/ tomates cerises/ huile de truffe/ parmesan/ huile d’olive extra vierge

6. NeUCRhALEIOISE.............cceoiiiiiiiciiee e e et s eaae e 25.-

Gruyere/ roast beef/ capres/ roquette/ bufala/ huile d’olive extra vierge

Pour toutes questions relatives aux allergenes et aux intolérances, veuillez-vous adresser aux
personnels de service
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Pizze classiche ;;em

Supplément légumes, gruyere, parmesan, gorgonzola, mozzarella, oeuf 3.-

Supplément burrata ou bufala 6.50

Supplément jambon, salami piquant, thon 4.- Supplément bresaola, mortadella, jambon cru, fruits de mer 5.-

Mari
TNATA. ...ttt ittt eieaeaeens

Sauce tomate/ ail/ origan

Margherita............cccoccoeeiiiiiinininicccee

Sauce tomate/ mozzarella/ basilic

Margheritadibufala.................................

Sauce tomate/ mozzarella di bufala/ basilic

Fratellingd’s..........cooooumeeeieeeieeee e eeeaeeane

Sauce tomate/ mozzarella/ poivre/ parmesan/ basilic/ bufala

4 Formaggi...........ccccooooiiiiiiininii

Sauce tomate/ mozzarella/ gorgonzola/ gruyeére/ fromage rapé

Vegetariana..............ccoccoeveevieiinnecneiniennee e

Sauce tomate/ mozzarella/ légumes grillées aux feu de bois

Sauce tomate/ mozzarella/ roquette/ jambon cru/ tomates cerises/ parmesan

Diavol
TAVOILA......co ittt ittt e e ees

Sauce tomate/ mozzarella/ chorizo piquant/ basilic

ProSCIUTEO. ..o ee et eeeees

Sauce tomate/ mozzarella/ jambon/ basilic

Sauce tomate/ mozzarella/ cipres/ anchois

Fruttidimare....................cococivininnciinnne
Sauce tomate/ mozzarella/ mélange de fruits de mer/ ail/ origan

Sauce tomate/ mozzarella/ thon/ oignons

Pour toutes questions relatives aux allergénes et aux intolérances, veuillez-vous adresser aux

personnels de service

Facturation pour les couverts d’un plat partagée 3.-



Secondi Piatti e Specialita della casa

Plats principaux et Spécialité de la maison

I. Burger Fratellini’s............cccooooiiiiiiiiiiiininiiicee e 25."

200gr viande boeuf haché/ roquette/ tomates/ oignons/ sauce du chef/ accompagné de

frites maison et salade verte

2. Lasagnamaisonaufeudebois.................ccccoininini, 25.-

Sauce tomate/ viande hachée/ mozzarella/ parmesan

3. Entrecote de boeuf (220g) au beurre café de Paris/ frites maison.........ceveerrvecrvvessueannes 31.-

4. Tenda suTerracotta............ccccooviiviieiiiieiieeiieieeiieee et e e eeeeesaeees 28.-

Morceaux de boeuf/ poivrons/ champignons/ tomate/ oignon/ piquante
tout recouvert d’une pite pizza et cuit a feu de bois

Délai de préparation environ 25 minutes

5. Viande sur ardoise disponible uniquement au terrasse....vveueersvessreessveesesesesseeenns 42.”

Entrecote de beeuf (300g) accompagné de 3 sauces maison/ frites maison

Dolci fatti in casa

Desserts maison

I, THrANMISTL CLASSICO. .. .. oo oo ettt e e e e e e e e et et eeaeeaaeeesaeeaeeseesre s enaaneens 8.-

Savoiardi/ mascarpone/ cacao/ espresso

2, PaNNA COLLA........c.coiiiiiiiiiie et e et ae s s 6.50

Creéme sucrée aromatisée a la vanille/ fruits rouges

Notre assortiment de glaces artisanales

Portion boule 4.10

Cremes glacées Sorbets
Vanille/ Café/ caramel salé/ chocolat Citron/ abricots du Valais/ fraise/ melon
La Valaisanne 12.- L’affogato al caffe xo.-
Sorbet abricot du Valais arrosé avec grappa Glace vanille arrosé de café

Pour toutes questions relatives aux allergenes et aux intolérances, veuillez-vous adresser aux
personnels de service



